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INTRODUCAO

A deficiéncia nutricional em caes afeta sua saude,
causando problemas como queda de pelo, desnutricao e
cansaco, alem disso, caes com condicoes clinicas
especiais, como figado anao, precisam de
suplementacao, mas o paladar seletivo pode tornar isso
dificil e estressante para eles e seus tutores
(BOMCOMPAGNI et al., 2023).
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Ademais, outro problema atual € o descarte incorreto
de alimentos, € responsavel por 10% dos gases do efeito
estufa (UNITED NATIONS, 2024). Esse processo
contribui para o aumento da temperatura global e
iIntensifica eventos climaticos extremos, como secas e
enchentes (IBERDROLA, 2025)
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A PARTIR DE UMA PARCERIA COM O CENTRO DE
AGRICULTURA PARA UTILIZAR OS ALIMENTOS
QUE SERIAM DESCARTADOS PARA A PRODUGCAO
DE UM PETISCO DE BAIXO CUSTO PARA CAES
COM CARENCIA NUTRICIONAL.

ALEM DA PROPOSTA SER RELEVANTE, CUMPRE COM ALGUNS DOS OBJETIVOS
DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL (ODS), DA AGENDA DE 2030.
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METODOLOGIA

Etapas da realizacao das fases do projeto:
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ApOs as pesquisas bibliograficas, montou-se uma receita
preliminar de Ingredientes e para assegurar eficacia,
seguranca € qualidade, foram realizadas consultas com
nutricionistas especializados em alimentacao animal. Nessas
conversas, foram definidos ajustes na receita:

« Retirada do ovo: risco de alergia em caes.

« Retirada do caldo em poé: presenca de conservantes e

aditivos artificiais.

« Adicao de conservante natural:

prolongar a validade alem de 5 dias,

Ingredientes de origem natural.
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Foram realizados quatro prototipos diferentes, onde pode-
se analisar a a formulacido de todos os prototipos.

INGREDIENTES

Carne, caldo de cozimento da carne, caldo em po,
bracolis, batata doce, ovo, alecrim, iogurte, aveia e
vitamina D

Carne, caldo de cozimento da carne, brocolis, batata
doce, alacrim, iogurte, aveia e vitamina D

Carne, caldo de cozimento da carne, brocolis, batata
doce, alecrim, iogurte, aveia, vitamina D, cenoura,
farinha de alecrim e cha concentrado de alecrim
Carne, caldo de cozimento da carne, brocolis, batata
doce, alecrim, iogurte, aveia, vitamina D, cenoura,
farinha de alecrim, cha concentrado de alecrim e
vinagre de alcool

FONTE: Autoria propria, 2025.
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FONTE: Autoria propria, 2025.

Para analisar a durabilidade dos petiscos, fol realizado uma
analise com o prototipo |l (sem conservante natural) e lll (com
conservante natural), divididos em quatro amostras, em
diferentes armazenamentos:

- Amostra I: Sem conservante, armazenada na geladeira.

- Amostra ll: Sem conservante, armazenada em ambiente sem
refrigeracao (sobre o balcao).

- Amostra lll: Com conservante, armazenada na geladeira.

. Amostra IV: Com conservante, armazenada em ambiente sem
refrigeracao (sobre o balcao).

Para a segunda fase repeticao de ensaios, foram separada
as amostras da seguinte forma:

- 4 amostras sem conservante (controle) - Balcao;

- 4 amostras sem conservante (controle) - Geladeira;

- 4 amostras com conservantes a base de alecrim - Balcao;

. 4 amostras com conservante a base de alecrim - Geladeira;

-« 4 amostras com conservantes a base de alecrim e vinagre -
Balcao;

- 4 amostras com conservante a base de alecrim e vinagre -
Geladeira.

Durante o desenvolvimento do petisco, buscou-se criar
solucoes que beneficiassem o0s animais, preservassem O
produto e fossem sustentaveis. Inspirada em Barbosa et al.
(2024), foi criada uma embalagem biodegradavel de amido de
milhno com (glicerina. Como Iinovacao, sementes foram
adicionadas, permitindo que, ao ser descartada, a

embalagem possa germinar e gerar novas plantas. os
ingredientes utilizaddos foram:
. Amido de milho; Glicerina; Vinagre de alcool; Agua;
Semente de Amor-perfeito e Mosquitinho.
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FONTE: Autoria propria, 2025.

TABELA NUTRICIONAL

SEM MEDIDAS EXATAS

O resultado da primeira rodada de analises, onde foi
observado durante 30, pode ser visto no grafico abaixo:
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FONTE: Autoria propria, 2025.

Na segunda rodada, espera-se que os resultados sejam
semelhantes, aumentando ainda mais o tempo de
durabilidade com a insercao do vinagre de alcool na
composicao.
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« Estimou-se um custo de producao de aproximadamente
R$16,31 para 2 kg de massa, sendo que cada petisco
pesa em média 20 gramas - (R$0,16 por unidade).

« Visando avaliar a viabilidade econémica do produto em
uma possivel escala comercial, foram incluidos os custos
indiretos de producao: R$0,23 por unidade.

NMORDIDAS NUTRITIVAS

CONSIDERACOES FINAIS

O estudo demonstrou a viabilidade do desenvolvimento
de um petisco funcional para caes em situacao de
vulnerabilidade, formulado com nutrientes essenciais e

conservado com aditivos naturais, garantindo maior
durabilidade sem recorrer a artificiais. A Iniciativa inclui
embalagem biodegradavel com sementes nativas, aliando
praticidade, sustentabilidade e incentivo a biodiversidade
urbana. Alem disso, promove o0 reaproveitamento de
hortalicas fora do padrdo comercial, reduzindo
desperdicios e impactos ambientais, a0 mesmo tempo em
que fortalece parcerias com ONGs de protecao animal,
ampliando o Iimpacto social e o bem-estar dos caes.
Inserido nos Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel, o
projeto integra consumo responsavel, preservacao
ambiental e inclusao social, prevendo como proxima etapa
a validacao cientifica do produto por meio de testes
laboratoriais.
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