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Apresentacao

* O projeto consiste em um sistema automatizado para analise da
qualdiade de graos, capaz de identificar e avaliar amostras com base
na umidade, densidade, peso e caracteristicas visuais.

* A proposta busca integrar tecnologias modernas de automacao,
sensoriamento e inteligéncia artificial em um uUnico equipamento
funcional, preciso e de facil operacao.



Objetivos

* Desenvolver um sistema automatizado para analise de graos, capaz
de identificar e avaliar amostras quanto a umidade, densidade, peso
e caracteristicas visuais. Apresentar uma maquina para analise de
graos totalmente funcional, onde os processos fisicos e
computacionais trabalham de forma integrada. Dando como
resultados a qualidade de cada grao analisado.



Metodologia

* O sistema consiste em um gabinete que abriga componentes chave,
como uma balanca de precisao (para pesagem inicial e final da
amostra), um sistema de aquecimento controlado (para
desidratacao), um mecanismo de movimentacao (esteira ou braco
robotico) e uma camera de alta resolucao para captura de imagens.

Um computador principal é conectado ao equipamento para executar
os algoritmos de visao computacional.



Resultados alcancados g(;
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* Alcancou-se todos os objetivos de coleta de dados e imagens. Com o
uso de uma rede neural bem treinada, foram identificados mais de
80% dos graos disponiveis e a classificacao dos graos teve uma taxa
superior a 80% de confianca durante os testes de identificacao e

classificacao de cada grao como ‘Bom’ ou ‘Ruim’.
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Aplicabilidade dos resultados
no cotidiano da sociedade

* Esse tipo de sistemas proposto, pode ser implementado em
diferentes contextos da cadeia produtiva, oferecendo beneficios em
precisao, velocidade e rastreabilidade. Podendo ser aplicado em :
Armazéns de Graos, Laboratorios de Controle de Qualidade e
Industrias Alimenticias;

* O trabalho surgiu diretamente de uma necessidade real e da vivéncia
de um dos autores. O projeto nasceu da experiéncia do membro
Cleyton em seu ambiente de trabalho, uma empresa de graos na
regiao de Carmo do Cajuru. Ele identificou um ponto de melhoria
crucial: a analise das amostras para controle de qualidade era uma
etapa que demandava otimizacao.



Criatividade e inovacao

* Com uma estrutura simples e funcional, € um equipamento que visa
nao precisar de grandes manutencoes corretivas. Além de trazer
resultados claros e precisos das amostras analisadas, também

precisando de pouca interacao humana para a realizacao do processo
de analise. =




Consideracoes finais

* Este trabalho consistiu no desenvolvimento de um Sistema
Automatizado para Analise de Qualidade de Graos, buscando
transformar o processo manual e demorado em uma solucao
tecnologica de ponta. A esséncia do projeto reside na integracao de
tecnologias de automacao e inteligéncia artificial para analise de
dados e imagens. O resultado € um equipamento funcional e de facil
operacao, capaz de realizar analises multifatoriais — incluindo
umidade, densidade, peso e caracteristicas visuais — de forma precisa.
O sistema final demonstrou alta eficacia, atingindo mais de 80% de
confianca nos resultados para categorizar os graos como 'Bom' ou
'Ruim’, validando a aplicacao da rede neural e a integracao dos
processos fisicos e computacionais.
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